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SIDEN 1866

Smakifulle og enkle rundstykker

Bruk en av Mgllerens bradblandinger som basis og bak hjemmmebakte
rundstykker til helgefrokosten eller til matpakken

® OVER 60 < ENKEL


https://www.norgesmollene.no/

Slik gjor du

Bland sammen ingrediensene og fglg fremgangsmaten pa
pakken

©

Elt deigen ca. 5 min i kjgskkenmaskin eller 10 min for hand
La deigen hvile i ca. 10 min

Del deigeni ca. 20 emner og form til rundstykker

Fukt rundstykkene med vann og rull dem i gsnskede fra for
ekstra smak og dekor

Legg pa en bakepapirkledd stekeplate
La rundstykkene heve under et kjgkkenhandkle i ca. 60 min

Stek rundstykkene ved 220 °C midt i ovnen i ca. 10 min
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Ingredienser

1 pk Mgllerens Kornbrad

1 pk torrgjor eller fersk gjaer
6,5 dI lunket vann (38-40°C)
dekor

ognskede fra

CC:‘) Du kan velge mellom dine favoritt bakeblandinger,
[

som fullkornsbrad, havrebrad eller solsikkebrad.
TIPS


https://www.norgesmollene.no/produkter/bakemiks/mollerens-kornbrod

Produkter du kan benytte til
denne oppskriften

Mogllerens
Kornbrad


https://www.norgesmollene.no/produkter/bakemiks/mollerens-kornbrod

Lignende oppskrifter

Fine og Grove Hamburge Saftige
grove horn rundstykk rbred frerundsty
er kker
® OVER 60
® OVER 60 © ENKEL ® OVER 60
< MIDDELS < MIDDELS
Grove Grove
solsikkeru briks
ndstykker
® OVER 60
® OVER 60 < MIDDELS

& ENKEL


https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/fine-og-grove-horn
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/grove-rundstykker
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/hamburgerbroed
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/saftige-froerundstykker
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/grove-solsikkerundstykker
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/grove-briks

