Pepperkake ostekjeks

Ost og kjeks er en favoritt for mange. | julen vil vi foresla at du bruker
pepperkaker til osten. Vi viser deg hvordan

Slik gjor du

Kjevle ut pepperkakedeigen til vanlig tykkelse

Pensle med egg og dryss over rikelige mengder med
sesamfra

Skjeer deigen i rutemganster, og legg pa et bakepapir pa en
stekeplate

Steke kjeksene ved 180 °C midt i ovnen i 6-8 min eller til de er
gylne

Server kjeksene med ost
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https://www.norgesmollene.no/

Ingredienser

CC:) Pepperkakedeig - du kan kjgpe denne ferdig, men
LJ hvis du som oss foretrekker 3 lage
TIPS pepperkakedeigen selv, vil vi anbefale oppskriften
som du finner HER

€99

sesamfra

Produkter du kan benytte til
denne oppskriften

Mogllerens
Hvetemel
siktet


http://www.mollerens.no/oppskrifter/pepperkakedeig/
https://www.norgesmollene.no/produkter/mel-og-gryn/mollerens-siktet-hvetemel-2

