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SIDEN 1866

Pepperkake glasurplett

Kjeks med glasur er manges favoritt. Vi foreslar at du bruker
pepperkakedeigen til a lage nydelige glasurpletter

® 40 - 60 < ENKEL


https://www.norgesmollene.no/

Slik gjor du

Kjevle pepperkakedeigen litt tykkere enn vanlig

Stikk ut runde emner og legg de pa en stekeplate med
bakepapir

Stek plettene ved 180 °C til de er gylne, normalt 8-10 min
La plettene kjalne

Pynt med glasur i fine julefarger
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Cf_b Glasur lager du ved a blande melis med vann og

J onsket konditorfarge
TIPS

Ingredienser

Cf_b Pepperkakedeig - du kan kjgpe denne ferdig, men
L hvis du som oss foretrekker 3 lage

TIPS pepperkakedeigen selv, vil vi anbefale oppskriften
som du finner HER
Glasur
500 g melis
1/2 dl vann

konditorfarge etter gnske


http://www.mollerens.no/oppskrifter/pepperkakedeig/

