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SIDEN 1866

Ostekake med ngotte- og
sjokoladebunn

Ostekake med et friskt innslag av appelsin. Her er referanser til bade
solskinnsdager og paske - pur kos og hygge med andre ord

® OVER 60 <> MIDDELS


https://www.norgesmollene.no/

Slik gjor du

Kakebunn

@ Smelt sjokoladen i kaffe og appelsinsaft og bland inn
havregryn (som er lett ristet i en stekepanne) og valngtter

@ Ror til du far en jevn masse

@ Klem ut i en kakeform pa 24 cm kledd med bakepapir

@ Sett kjolig

Ostefromasj
Las opp appelsingelépulveret i kokende vann

Avkjgal til geléen er kald, men fortsatt flytende

Pisk sammen remme, kremost, melis og vaniljesukker. Pisk
kremflaten stiv og pisk kremen deretter inn i fyllet. Pisk til
slutt inn avkjslt gelé i en tynn strale
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Hell fyllet i kakeformen og la kaken stivne i kjgleskapet. Dette
tar 4-6 timer

Gelelag

Legg gelatinplatene i blgt i kaldt vann og la de ligge der i
minimum 5 min

Ha vann og sukker i en kjele og la det koke til alt sukkeret er
opplast

Tilsett appelsinsaften i kjelen
Klem vannet ut av gelatinen og rar det inn i blandingen

Dekorer kaken med friske appelsinbater og hell over geleen
nar den er kald
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Ingredienser

Kakebunn

1,5 plate mork sjokolade (70% kakao)
3ss sterk kaffe

7 ss saft fra appelsiner

3dl Urkraft Havregryn Lettkokte, glutenfri
12 stk finhakkede valngttkjerner
ostefromasj

1 pk appelsingelé

2,5dl vann

3 dl lettramme

200 g kremost

100 g melis

1ts vaniljesukker

3 dl kremflgte

Gelelag

60 g sukker

1,25 dI vann

1,25 dI appelsinsaft fra appelsin

3 plater gelatin


https://www.minurkraft.no/produkter/urkraft-glutenfri-lettokte-havregryn/

Produkter du kan benytte til
denne oppskriften

Urkraft
Havregryn
Lettkokte,
glutenfri


https://www.minurkraft.no/produkter/urkraft-glutenfri-lettokte-havregryn/

Lignende oppskrifter
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https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/sjokoladekake-med-appelsin
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/appelsinkake
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/sjokoladekake-i-appelsiner
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/kardemommekake-med-mandelfyll-appelsin-og-krem
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/suksesskake

