Norske vafler

Vafler pleier & bli en suksess bade hos store og sma. Denne
oppskriften gir ca. 15 vafler

®©20-40 < ENKEL


https://www.norgesmollene.no/

Slik gjor du

®

®
®

Lag klumpefri rare av hvetemel, bakepulver, sukker og
melk

Visp i egg 0g margarin

La roren svelle i ca. 30 minutter for steiking

CC)) For & fa en klumpefri rere anbefaler vi at du
L

blander det vate farst (egg, melk, smeltet

TIPS margarin) og sa blander du i det tarre til slutt (mel,

sukker og bakepulver). Vi anbefaler at du heller
melet gjennom en sikt. Visp godt!

C::) Vafler smaker godt med syltetay, brunost eller litt

LI rgmme
TIPS
Ingredienser
5dl Mollerens Hvetemel siktet
2ts bakepulver
1dl sukker
5dl melk
2 egg

1/2 dl

smeltet margarin


https://www.norgesmollene.no/produkter/mel-og-gryn/mollerens-siktet-hvetemel-1

Produkter du kan benytte til
denne oppskriften

Mogllerens
Hvetemel
siktet

Lignende oppskrifter

FIBRA Grove Vaffelblatk Vafler,
vafler vafler ake glutenfri
® 20 - 40 ® 20 - 40 ® 40 - 60 (® UNDER 20

< ENKEL < ENKEL & ENKEL < ENKEL


https://www.norgesmollene.no/produkter/mel-og-gryn/mollerens-siktet-hvetemel-1
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/fibra-vafler
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/grove-vafler
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/vaffelblotkake
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/glutenfri-vafler

