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Julenissebrownies

Bruk Mgllerens Brownies kakemiks og lag morsomme
julenissebrownies. Perfekt som farjulskos eller pa kakebordet i julen!

® 20 - 40 < ENKEL


https://www.norgesmollene.no/

Slik gjor du
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Sett ovnen pa 175 °C

Lag ra@ren som beskrevet pa pakken

Fordel raren i smurt eller bakepapirkledd langpanne
Stek kaken midt i ovnen i ca. 20 min

Avkjal kaken i formen

Stikk ut runde kakestykker med et glass eller en passende
form

Pisk kremflgte til krem, sprayt rundt kanten pa toppen av
browniesstykket, sett pa et jordbaer og sproyt en kremklatt pa
toppen som dusk pa nisseluen

Ingredienser

1 pk Mollerens Brownies
150 g smar

2 stk egg

1dl vann

Kremflgte til krem

Jordbeer til pynt


https://www.norgesmollene.no/produkter/kakemiks/moellerens-brownies

Produkter du kan benytte til
denne oppskriften

Mgllerens
Brownies

Lignende oppskrifter

Amerikans Brownies Brownies
k brownies med med Sarah
appelsin Bernard
®40-60
krem
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https://www.norgesmollene.no/produkter/kakemiks/moellerens-brownies
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/amerikansk-brownies
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/brownies-med-appelsin
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/brownies-med-sarah-bernard-krem

