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Lapper, gluteniri

Lite smaker sd godt som varme lapper med ramme og syltetay.
Denne oppskriften gir ca. 20 smakfulle lapper.

(® UNDER 20 < ENKEL

Slik gjor du

@ Ror alle ingrediensene godt sammen

Stek lappene pa en varm panne eller takke til de er gylne pa
begge sider

@ Serveres med remme og syltetoy


https://www.norgesmollene.no/

Ingredienser

3009 Mgllerens Fin Melblanding, glutenfri
100 g sukker

5dl surmelk (kefir)

3 egg

50¢g smeltet smor

1ts natron

1ts salt

Produkter du kan benytte til
denne oppskriften

Mogllerens
Fin
Melblandi

ng,
glutenfri


https://www.norgesmollene.no/produkter/glutenfri-1/moellerens-fin-melblanding-glutenfri
https://www.norgesmollene.no/produkter/glutenfri-1/moellerens-fin-melblanding-glutenfri

Lignende oppskrifter

Blabaermu Boller, Mandel Muffins
ffins, glutenfri muffins cupcake,
glutenfri petit, glutenfri
® OVER 60 .
glutenfri
< ENKEL ® OVER 60
® OVER 60 < ENKEL
< ENKEL

Solbolleka Vafler,

ke, glutenfri
glutenfri
® UNDER 20

< MIDDELS


https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/blaabaermuffins-glutenfri
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/boller-glutenfrie
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/mandel-muffins-petit-glutenfri
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/muffins-cupcake
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/solbollekake-glutenfri
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/glutenfri-vafler

