Festkake/Sukkerbrad

Trenger du oppskrift pa en god og enkel kakebunn til festkaken din?
Prev denne fra var egen baker.

® OVER 60 < MIDDELS


https://www.norgesmollene.no/

Slik gjor du

®
®

®

Visp egg og sukker til eggedosis

Bland alle de andre ingrediensene, og rar det forsiktig inn i
eggedosisen

Hell i en kakeform 24 cm, og stek midt i ovhen 175 °C ca. 35
min. Avkjal pa rist

CC)) Kaken er pyntet et lag med vaniljekrem og et lag
J

TIPS

med krem og bringebaersyltetay. Den er toppet
med masse friske baer

C::) Ikke apne ovnen under steking, da vil kaken kunne
L

falle sammen

TIPS
Ingredienser
100 gr Mollerens Hvetemel siktet
4 stk egg
2 dl sukker
1ts bakepulver
1ts vaniljesukker


https://www.norgesmollene.no/produkter/mel-og-gryn/moellerens-hvetemel-siktet

Produkter du kan benytte til
denne oppskriften

Mogllerens
Hvetemel
siktet

Lignende oppskrifter

Fotballkak Kveefjordk

e ake
020 40 (Verdens
Beste)
< ENKEL
®© OVER 60

< MIDDELS


https://www.norgesmollene.no/produkter/mel-og-gryn/moellerens-hvetemel-siktet
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/fotballkake
https://www.norgesmollene.no/oppskrifter/kvaefjordkake-verdens-beste

