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For a lage boller fglg oppskriften pa pakken

Rett for bollene settes i ovhen ma du lage grer. Dette gjar du
ved 3 klippe 2 hakk i avre kant av bollen

Pisk kremflaten til krem og bland inn kakaopulver i kremen.
Ha gjerne litt syltetey i bunnen far du sprayter krem over, du
kan gjerne bruke en stjernetipp pa sprayteposen slik at
toppene blir ekstra fine

Form marsipanbiten som en tunge og legg den hengende
utover kanten av kremen for du legger pa lokket

Pynt toppen av bollen med et katteansikt hvor du bruker
sjokoladeglasur og farget marsipan

Lag sjokoladeglasur ved a smelte sjokoladen i vannbad. La
den avkjgle noe, ha den i et kremerhus med en liten dpning i
enden. Tegn bart, ayne og agrer med sjokoladen

Ingredienser

Boller

1 pk Mgllerens Verdens beste* Boller
1 pk gjeer

4 dl lunkent vann

100 g smeltet smor (eller 1 dl olje)
Fyll og pynt

6 dl kremflate

3 spsk kakaopulver

2-3 biter farget marsipan

1 plate kokesjokolade


https://www.norgesmollene.no/produkter/bakemiks/moellerens-boller

Produkter du kan benytte til
denne oppskriften

Mgllerens
Verdens
beste*
Boller


https://www.norgesmollene.no/produkter/bakemiks/moellerens-boller

