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Brownieboller

Hvorfor velge mellom boller og brownie, nar du kan lage boller med
brownie i svingene? Her har du en vinner!
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https://www.norgesmollene.no/

Slik gjor du

@ Lag ferst bolledeigen som beskrevet pa posen

Kjevle deigen ut til ca. 45x45 cm

Bland sammen brownie som beskrevet pa posen, og smgar den
med det samme utover bolledeigen i et jevnt lag

Rull deigen sammen til en pglse og kutt opp i ca. 20 boller

Sett bollene i en langpanne med bakepapir i bunnen, eller du
kan fordele de i 3 runde kakeformer pa ca. 24 cm.

La bollene heve tildekket pd et lunt sted i ca. 60 min eller til
dobbel starrelse
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Stek bollene ved 190°C i ca. 25 min (avhengig av ovn)

CC:‘) Dryss gjerne litt melis over bollene som pynt for
servering

TIPS




Ingredienser

1 pose Mollerens Verdens beste* Boller

1 pose Mgllerens Brownies

Produkter du kan benytte til
denne oppskriften

Mgllerens  Mpgllerens

Verdens Brownies
beste*
Boller


https://www.norgesmollene.no/produkter/bakemiks/moellerens-boller
https://www.norgesmollene.no/produkter/kakemiks/moellerens-brownies
https://www.norgesmollene.no/produkter/bakemiks/moellerens-boller
https://www.norgesmollene.no/produkter/kakemiks/moellerens-brownies

